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Технологическая карта урока
	Тема урока
	Бутерброды и горячие напитки.

	Тип урока
	Урок «открытия»  новых знаний.

	Цель урока
	Ознакомить учащихся с классификацией бутербродов и технологией  их приготовления.

	Методы обучения
	Объяснительно-иллюстративный, метод проблемного изложения.

	Планируемые результаты:
	Личностные: формирование мотивации и самомотивации изучения темы, экологического сознания, смыслообразование, реализация творческого потенциала.

Метапредметные: 

познавательные: сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации.

регулятивные: целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.

коммуникативные: умеют рассуждать, слушать и понимать собеседника, отвечать на вопросы, делать выводы, правильно выражать свои мысли.

Предметные: 

Знания: о видах бутербродов, горячих напитках, технологии приготовления, значении хлеба в питании человека.

Умения: составлять технологические карты приготовления бутербродов.

	Задачи урока
	Образовательные: познакомить учащихся с видами бутербродов, горячими напитками и технологией их приготовления.

Развивающие: развивать творческие способности, эстетический вкус при оформлении бутербродов.

Воспитательные: воспитывать бережливость, самостоятельность.

	Основные понятия, термины
	Бутерброды: открытые, закрытые, закусочные – канапе, сандвичи, гренки.

	Образовательные ресурсы
	УМК по технологии 5 класс: учебник «Технология. Технологии ведения дома» Н.В. Синица, В.Д. Симоненко, Н.В. Синица «Рабочая тетрадь»; ПК, проектор, экран, презентация, интернет-сайт: http://www.ivi.ru/watch/prostokvashino/3293.


Организационная структура урока
	Этап урока
	Деятельность учителя
	Деятельность ученика
	Используемые методы, приемы, формы
	Формируемые УУД
	Результат взаимодействия (сотрудничества)

	Организационный
	Психологически настраивает учащихся на урок. Приветствует учеников, проверяет готовность к уроку.
Добрый день, друзья! Я рада вас ви​деть, и очень хочу начать работу с вами!
	Настраиваются на урок, приветствуют учителя.


	Фронтальная
	Коммуникативные:

умение слушать и понимать речь.

Регулятивные: организация своей учебной деятельности.
Личностные:

мотивация к обучению и целенаправленной деятельности.
	Создан  эмоциональный настрой, повышен интерес к занятию.


	Мотивационный
	Девочки, как вы думаете, почему так говорят? – 
 «Хлеб – всему голова».  Хлеб существует тысячи лет. Это очень важный продукт, без которого невозможно представить себе жизнь вообще. В хлебе содержатся все вещества, необходимые нашему организму, большое значение имеют и его вкусовые качества. Хлеб – народное богатство, к нему надо относиться бережно, очень много людей трудится  для того, чтобы вырастить и убрать хлеб.

Хлеб является основой некоторых блюд. Одно из таких блюд мы с вами сегодня и будем изучать. Что же это за блюдо?
	Высказывают предположения, отвечая на поставленный вопрос.


	Беседа. Фронтальная
	Коммуникативные: планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками.
Регулятивные: устанавливать последователь-

ность действий.

Познавательные: 

умение извлекать необходимую информацию.
	Учащимися даны правильные и осознанные ответы.


	Постановка учебной задачи

	Постановка проблемного вопроса для определения темы урока.

Чтобы ответить на этот вопрос, давайте  посмотрим фрагмент мультфильма. Учитель демонстрирует фрагмент мультфильма «Трое из Простоквашино»
Вспомнили этот мультфильм? Чему учит кот Матроскин дядю Фёдора? Какое блюдо не правильно ел дядя Фёдор? Вы, наверное, догадались, о каком блюде сегодня пойдёт речь? (Если не прозвучал правильный ответ, то подводим к ответу). Девочки, а с какими напитками можно подавать бутерброды? Как вы думаете, какая тема нашего урока? Верно. Итак, тема нашего урока «Бутерброды и горячие напитки». Сегодня мы рассмотрим только первую часть темы, это «Бутерброды» Записываем тему урока в тетрадях. (Слайд 1)
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	Смотрят фрагмент мультфильма, отвечают на вопросы и формулируют тему урока. Записывают тему урока в тетрадь.
	Диалог
	Личностные: смыслообразование

Познавательные: формулирование познавательной цели

Регулятивные: планирование.

Коммуникативные: отвечают на вопросы, осуществляют совместную деятельность.
	Учащимися сформулирована тема урока и поставлена цель.

	Изучение нового материала

Физкультминутка

Изучение нового материала (продолжение)
	Объясняет новый материал, ведя фронтальную проблемную беседу.

Девочки, как вы думаете, что же такое бутерброд? Бутерброд (от нем. Butterbrot — хлеб с маслом) — закуска, представляющая собой ломтик хлеба или булки, на который положены дополнительные пищевые продукты. (Слайд 2)
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А с какими продуктами вы готовили бутерброды?
Для бутербродов используют всевозможные продукты: копченую рыбу, сельдь сыр, брынзу, плавленые сырки, различные паштеты, пасты, соусы, селедочное и сырное масло, рубленую сельдь, свежие и солёные овощи. Очень аппетитны бутерброды, приготовленные из жареных ломтиков хлеба, так называемые тосты или гренки. (Слайд 3)
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По способу приготовления бутерброды делятся на:

•
открытые (простые и сложные) 
     - простые – 1-2 вида продукта

     - сложные - несколько видов продуктов.

•
закрытые (сандвичи)

•
закусочные (канапе)

•
горячие (гренки).

 (Слайды 4,5)
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Технология приготовления   бутербродов.

· Открытые бутерброды: 

- готовят на пшеничном и ржаном хлебе

- хлеб нарезают толщиной 1 см

- украшают зеленью или продуктами, имеющими яркую окраску.
· Закрытые бутерброды:

- готовят из 2 половинок хлеба 

- на хлеб кладут продукты и закрывают вторым ломтиком хлеба  

- продукты закрепляют шпажками.

· Закусочные бутерброды (канапе): 

- готовят на фигурных ломтиках хлеба

- на хлеб укладывают продукты в несколько слоёв по форме хлеба

- толщина хлеба -0,5 – 0,8 см., ширина – 3-4см.

- продукт закрепляют шпажками.
· Горячие бутерброды:

- хлеб нарезают толщиной 1см.

- запекают с продуктами в духовке

 - обжаривают на сковороде.
Организует учащихся на выполнение физкультминутки.

Ребята, вы  немного устали, и я предлагаю вам отдохнуть. Давайте немного подвигаемся.   
Выше ноги! Стой, раз, два! (Ходьба на месте.)
 Плечи выше поднимаем,
 А потом их опускаем. (Поднимать и опускать плечи.)
 Руки перед грудью ставим
 И рывки мы выполняем. (Руки перед грудью, рывки руками.)
 Десять раз подпрыгнуть нужно,
 Скачем выше, скачем дружно! (Прыжки на месте.)
 Мы колени поднимаем —
 Шаг на месте выполняем. (Ходьба на месте.)
 От души мы потянулись, (Потягивания — руки вверх и в стороны.)
 И на место вновь вернулись. (Дети садятся.)

Отдохнули, продолжим.
А теперь рассмотрим, какие требования предъявляют к качеству готовых бутербродов:
· Бутерброды готовят непосредственно перед подачей.
· Хлеб должен быть полностью покрыт продуктом.
· Горячие бутерброды должны быть определенной темпера​туры.
· Продукты, входящие в состав бутербродов, должны быть свежими.
· Хлеб не должен быть слишком толстым или тонким.
· Срок хранения бутербродов в холодильнике при температуре 4-8°С 1-3 часа.
Бутерброды подают на блюде или подносе, где их располагают в один ряд. Все бутерброды, кроме канапе, берут руками или лопаточкой. Канапе берут за вилочки-шпажки. Горячие и большие по размеру бутерброды едят вилкой и ножом.
	Высказывают свои варианты ответа на поставленный вопрос.

Слушают объяснения учителя.
Отвечают на поставленный вопрос.
Записывают в тетрадь виды бутербродов.
Выполняют упражнения.
Записывают в тетрадь требования, предъявляемые к качеству готовых бутербродов.
	Беседа.
Фронтальная
	Коммуникативные: грамотно излагать свои мысли в устной речи; уметь слушать и понимать других.

Познавательные: уметь извлекать необходимую информацию  из прослушанного объяснения.

Регулятивные: проявление познавательной инициативы в учебном сотрудничестве.
	Учащимися даны правильные и осознанные ответы.
Снято напряжение, улучшено эмоциональное состояние.

	Закрепление изученного материала

	А сейчас, чтобы лучше усвоить эту тему, выполним следующие задания. 
Задание 1. Верны ли следующие утверждения?

1.Бутерброды готовят непосредственно перед подачей на стол.
2.Бутерброды бывают только открытые и холодные.

3.Ломтик хлеба должен быть толщиной 2 см.

4.Срок хранения бутербродов в холодильнике 3 часа при температуре 4-80С.

5.Горячие и большие бутерброды едят вилкой и ножом.

Задание 2. Определите виды бутербродов, изображённые на слайде (названия бутербродов при выполнении задания скрыты)
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Молодцы! Отлично справились с заданиями.
	Выполняют задание, отвечая «да» или «нет»
Называют виды  бутербродов, изображенные на слайде.


	Фронтальная

	Познавательные: умеют результативно мыслить и работать с информацией.
Регулятивные: вносить

изменения в свои действия в случае отклонения от прогнозируемого конечного результата.

Коммуникативные: оценка действий партнёра, умение с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли.
	Решены типовые задания с проговариванием.

	Самостоятельная работа с взаимопроверкой по эталону

	Организует учащихся на выполнение самостоятельной работы. Фиксирует время. Контролирует выполнение.

А сейчас выполним небольшую самостоятельную работу. Выполнить в рабочих тетрадях №1 задания 6 на стр. 23. После того, как выполните работу, передадите её соседу по парте и проверите работу друг у друга.
	Выполняют самостоятельно задание. Осуществляют  взаимопроверку. Находят отличие  результата с заданным эталоном, вносят необходимые коррективы.
	Самостоятель-

ная работа. Индивидуаль-

ная
	Познавательные: логические.

Регулятивные: оценка, контроль и коррекция.


	Научились применять полученные знания при выполнении  заданий.

	Практическая работа творческого характера
	Организует учащихся на выполнение практической работы. Выявляет затруднения в работе. Фиксирует время. Контролирует выполнение.

А сейчас вы немного пофантазируйте. Разбейтесь на группы по 4 человека. Представьте, что вы повар или технолог.
Перед вами лист бумаги. Вам необходимо придумать и записать собственный рецепт бутерброда и составить технологическую карту приготовления бутерброда.
	Делятся на группы. Выполняют задание, выражая свои мысли и учитывая мнения других.
	Практическая работа. Групповая
	Коммуникативные: умение работать в группе,        вырабатывать уважительное отношение к сверстникам в ходе совместной работы, умело решать конфликтные ситуации.

Познавательные: выбор наиболее  интересных вариантов, умение проводить сравнительный анализ.

Регулятивные: определение технологической последовательнос-

ти приготовления бутербродов.
Личностные: реализация творческого потенциала.
	В ходе выполнения практической работы научились составлять технологическую карту приготовления бутербродов.

	Домашнее задание
	Проводит инструктаж по выполнению домашнего задания.

Девочки, запишите домашнее задание: §7,  найдите в Интернете и запишите в тетрадь несколько пословиц о хлебе. 
Приготовьте и напишите рецепт вашего любимого бутерброда.
	Записывают домашнее задание в дневник.
	Фронтальная. Беседа


	Регулятивные: целеполагание, контроль, оценка, коррекция.

	Записано домашнее задание.

	Подведение итогов урока. Рефлексия
	Устанавливает правильность, осознанность изученного материала, проводит коррекцию пробелов. Выставляет оценки.
Подведём итог урока. 
Девочки, какие новые знания вы получили? 

Где вы будите применять эти знания?

Какие виды бутербродов вы знаете?

Какой продукт является основным для приготовления бутербродов?

А сейчас, девочки, оцените, пожалуйста, наш урок. Перед вами лежат «солнышко» и «тучка». 

Если вам урок понравился, весь материал понятен, то поднимите «солнышко».
Если вам урок не понравился, мне ничего не понятно, то поднимите «тучку».
На этом наш урок закончен. Спасибо за внимание и активную работу на уроке.
	Отвечают на поставленные вопросы. 
Выражают своё мнение об уроке.
	Диалог
	 Личностные:       самоопределение и  смыслообразовние.

Коммуникативные: умение точно выражать свои мысли.

Регулятивные: осознание качества и уровня усвоения.
	Подведен итог урока.

Выставлены оценки.


